52

s WEINDER
WOCHE

CHARDONNAY KLASSIK
2020, WEINGUT
SCHWERTFUHRER 47,
Thermenregion
Schwertfuhrers idyllischer
Familienbetrieb ist eine der
besten Anlaufstellen im
Heurigenort Soss, zur
Lesezeit ist’s besonders
schon in der Gegend.
Sortentypisch fruchtig,
dicht, rund - ein Wein fiir
kuihle Herbsttage, passt zu
Réucherfisch, zu Wild, zu
gebratenem Kiirbis.
5,70 € ab Hof, Hauptstrafie
47, Soss, www.L7er.at
Lagerung bis: 2024
Trinktemperatur: 10-12 °C
Alkoholgehalt: 13 % Vol.

FLASCHE
DER WOCHE

SPARKLING JUICY TEA,
VAN NAHMEN,
Deutschland

Aus der Obstkelterei van
Nahmen kommen
allerhand groRartige
Fruchtséafte, neuerdings
auch in Kombination mit
feinen Tees und einem
Schuss Kohlensaure. Zart
perlend, fruchtig
erfrischend - passt als
Aperitif und auch als
Speisenbegleiter.

0,751, 8,95 € bei Wein&Co,
www.weinco.at

Verkostet
von Heidi Strobl

Die freizeit-Getrankerubrik — schreiben Sie uns: freizeit@kurier.at

—— HOTSPOT

EINE LEGENDE KEHRT ZURUCK

achdem das Barfly’s 1989 im Hotel Metternich in der Wiener Esterhazygasse aufmachte,
\- sprossen auf einmal in der ganzen Stadt wieder neue American Bars aus dem Boden.
Das schummrige Lokal, angefiillt mit hunderten Flaschen, setzte lange Trends. Dennoch
sah es zuletzt so aus, als stiinde die Institution vor dem Aus. Aber die Legende ist zuriick
- runderneuert, am bewdhrten Hotelstandort. Das Haus heit nun aber ,Die Josefine" statt
Metternich. Was bleibt, ist das riesige Getrinkeangebot mit mehr als 1.200 Whiskys, mehr
als 500 verschiedenen Sorten von Rum und mehr als 400 Cocktails.

Barfly's Club: Wien 5, Esterhazygasse 33, taglich von 18-2 Uhr, barflys.at

HERBSTZEIT, LOS!

er bei Kiirbisgetranken nur an
picksiiRen Pumpkin Spice Latte
im weiR-griinen Pappbecher

denkt, dem kann geholfen werden: die °
Kiirbissaison hat wahrlich besseres zu bieten.
Als Basis dient uns immer selbst gemachtes
Kirbispiiree. Dazu Kirbis wirfeln und im
Backofen weich werden lassen, dann pu-
rieren und mit Zucker und Vanillemark
abschmecken. Fiir einen kostlichen Kiirbis
Martini wandern dann ein 1 EL Kiirbispree,
40 ml Wodka, 1 EL Schlagobers, 1 EL Ahorn-
sirup und eine Prise Zimt in den Cocktail-
shaker. Und wer’s gern leichter hat, mixt
einen Kiirbis Secco. Hierfiir einfach einen
Essloffel des Kiirbispiirees in ein Glas geben
und mit kaltem Secco auffullen.
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